o
-

Prutica

E500 PRG / E650 PRG
Linha Turbo PRG

E500 PRG

Visor de
temperatura

Visor de
tempo

Acesso direto
para as receitas

Voltar

Configuragdes

Prutica

TECHNIPAN

E650 PRG

,Luz indicadora de

temperatura

Ajuste de
temperatura

Ajuste de
tempo

Programar / Executar

Vapor Manual

Liga/ Desliga

MODELO

» E500PRG - Doze (12) ou Dezoito (18) - Assadeiras 60cm x 80cm;

» E650 PRG - Dezesseis (16) ou Vinte e cinco (25) - Assadeiras 60cm
x80cm.

INDICACAO
» Parapadarias e industrias de panificagao em geral.

CARACTERISTICAS E FUNCIONALIDADES

Armazena 100 receitas com até 4 passos cada, mais um passo de
Pré Aquecimento;

Conexao USB paraimportacao e exportacao de receitas;
Controle de temperatura de 50°C a 250°C;

Construidos em ago inoxidavel;

Isolamento de alta performance;

Aquecimento por resisténcias blindadas;

Sistema de convecgao de ar forgado por meio de turbinas radiais,
com sistema de reversao:

-E500: 2 turbinas;
- E650: 3turbinas.
Porta com vidro duplo temperado permitindo facilidade na
higienizagao.
Vapor em 3 niveis gerado por injecéo de agua no inicio do passo.
Temperatura méaxima de injegao de 230°C;
Funcao: Convecgao Off para confeitaria;
Sistema de iluminagao de camara;
Uso eficiente de energia;

1 ano de garantia para pegas e mao de obra (exceto itens de
desgaste natural).

ITENS DE SERIE
« Carrogaiolacom 12 niveis (somente para E500)
« Carro gaiolacom 16 niveis (somente para E650)

ACESSORIOS OPCIONAIS

« Coifa Carenagem (sem sistema de exaustao)

 Carro gaiola 12 niveis (E500) com suporte para assadeiras
60x80cm.

« Carro gaiola 18 niveis (E500) com suporte para assadeiras 60x80cm
(ideal para biscoitos).

« Carro gaiola 16 niveis (E650) com suporte para assadeiras
60x80cm.

« Carro gaiola 25 niveis (E650) com suporte para assadeiras 60x80cm
(ideal para biscoitos).

E500 PRG

E650 PRG

Préatica Produtos S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG

Tel: +55 35 3449 1235
pratica@praticabr.com



E500 PRG / E650 PRG
Linha Turbo PRG

OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)

ESQUEMA DE INSTALACAO

RAMPA
E500 PRG| 50 300 | 1338 | 230 75 | 2012 673
E650 PRG| 50 300 | 1391 | 230 75 | 1839 447

A B* C |COIFA
ES00 PRG| 1031 | 1788 | 1940 | 254
E650 PRG| 1144 | 2138 | 2329 | 344

A B C D E
ES00 PRG| 440 | 270 | 285 | 228 | 512
E650 PRG| 470 | 425 | 596 | 570 -

COIFA | 7 !
AI c D,.E ! A ‘
.~ - | LT | Extrator Manual
B ! | de Vapor da
y!?\ — ! . A Camara
| | & B
= Cabo de 1 CZ% | :
alimentagdo ! | e z
rc Registro de ! y
. B agua @ %" . @ C
I 8§ I R :
/ ‘ ‘ “E ()
ol i3 Entrada . ::% . L -
de dgua | im i 5
RAMPA % ! . o :
! ! ES00 ] E650
=) I B I
| | Extrator de Vapor: #150mm
F ! | Saidas de Vapor Maior: #150mm | Menor: #80mm

*Altura maxima do forno sem coifa.

: ) L . Conexao de entrada de agua de 3/4"BSP
O equipamento possui uma carenagem (Acessoério Opcional) para o teto com
a finalidade de acabamento e captagao passiva de vapores provenientes da
aberturada porta.

E obrigatdrio a utilizacao de coifa para captacao de vapores e gases gerados
durante o forneio. A coifa deve respeitar a altura minima de 5 cm acima do teto
do forno e projetar-se 30 cm além da face frontal do forno de modo que os
vapores emanados da saida de vapor e na abertura da porta sejam captados

Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, nao use ferramenta.
Recomendamos filtro original 3M (né&o incluso) para reduzir a dureza da agua.
A boa qualidade da agua é responsabilidade do cliente e precisa estar de
acordo com as seguintes especificagoes:

pela coifa. Verificara NBR 14518:2020 para o dimensionamento da coifa.

N&ao recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros
equipamentos que liberam gordura, fumacae calor.

Instalar em local nivelado e ventilado. Instalacao incorreta pode anular a
garantia.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo,
estejam de acordo com as especificacoes da etiqueta de identificagao
localizada natraseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no maximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico.

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo sao de responsabili-
dade docliente.

Esoo | 220
PRG
380 Tri 50/60 34.2 63 5x16 (@p+N+T)
) 125A
geso | 220 | M| 0RO w1 T o - )
PRG ) 125A
380 Tri 50/60 43 70 4x25 (3pN+T)

¢ Fator pH: 7.0-8.5
* TDS: 50-125ppm
« Silica < 13ppm

* Cloreto Livre < 0.1ppm
* Pressdo: 5 a 15 m/H.0
* Alcalinidade: 50-100ppm

¢ Cloreto < 25ppm ¢ Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

18 Assadeiras 60cm x 80cm

12 Assadeiras 60cm x 80cm ideal para biscoitos

25 Assadeiras 60cm x 80cm
ideal para biscoitos

16 Assadeiras 60cm x 80cm

105mm

95mm
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MODELO

» E500PRG -Doce (12) ou Dieciocho (18) - Bandejas 60cm x 80cm

« E650 PRG - Dieciséis (16) ou Veinticinco (25) - Bandejas 60cm x
80cm

INDICACION DE USO
» Parapanaderias e industrias de panaderia en general.

CARACTERISTICAS Y FUNCIONALIDADES

Almacena 100 recetas con hasta 4 pasos cada uno mas
precalentamiento;

Conexion USB para importacion / exportacion de recetas.
Control de temperatura de 50° C hasta 250° C;

Construido en aceroinoxidable;

Aislamiento de alto rendimiento;

Aquecimento por resisténcias blindadas;

Sistema de conveccién de aire forzado mediante turbinas radiales,
con sistema de reversion;

-E500 PRG: 2turbinas;

-E650 PRG: 3turbinas.
Puerta con vidrio doble templado que permite facilidad en la
higienizacion;
Vapor en 3 niveles generado mediante la inyeccion de agua al
comienzo del proceso. Temperatura méxima de inyeccién de
230°C.

Funcion: Conveccion OFF para confiteria;
lluminacion de camara;
Uso eficiente de energia;

1 ano de garantia para piezas y mano de obra (excepto articulos de
desgaste natural).

ACCESORIO DE SERIE
« Carro gaiolacom 12 niveis (somente para E500 PRG);
« Carro gaiolacom 16 niveis (somente para E650 PRG).

ACCESORIOS OPCIONALES

« Campana Carenado (sin sistema de escape).

« Carro jaula 12 niveles (E500 PRG) con soporte para asadores
60x80cm.

« Carro jaula 18 niveles (E500 PRG) con soporte para asadores
60x80cm (ideal para galletas).

» Carro jaula 16 niveles (E650 PRG) con soporte para asadores
60x80cm.

« Carro jaula de 25 niveles (E650 PRG) con soporte para asadores
60x80cm (ideal para galletas).

E500 PRG E650 PRG

Préatica Produtos S.A. - Brasil
Rodovia BR 459, km 101
37.556-140, Pouso Alegre-MG

Tel: +55 35 3449 1235
pratica@praticabr.com



E500 PRG / E650 PRG
Linea Turbo PRG

RAMPA %

Es00 ' E650

Extractor de Vapor: 150mm
Salidas de Vapor Mayor: @150mm | Més pequefio: 380mm

A B C D E F RAMPA
E500 PRG | 50 300 | 1338 | 230 75 | 2012 673
E650 PRG | 50 300 | 1391 | 230 75 | 1839 447

A B* C CAMPANA
ES00 PRG | 1031 | 1788 | 1940 254
E650 PRG | 1144 | 2138 | 2329 344

A B C D E
ES00 PRG | 440 | 270 | 285 | 228 | 512
E650 PRG | 470 | 425 | 596 | 570 -

DlAG RAMA DE |NSTALAC|ON OBS.: CUOTAS EM MILIMETROS (mm)
[
CAMPANA : 7 :
AI c D,.E | A |
L] [ ! [T ICAMPANA | Extcll'ac\t/or Mznual
| ! r
B ym — ! I ! A IZ Caa"r)r?arae
! Dist. [i=] ! 3 5
| ! | o
= Cable de | :*% | :
alimentacion m ! | e z
! Registro d ! '
P St O ¢
I 8§ I :
/ al : : e O
o la  Entrada m } ::% | e
de agua ! 1m ! ] D '

*Altura maxima del horno sin campana.

El equipo posee un carenado (Accesorio Opcional) para el techo con la Conexién de entrada de agua de 3/4 "BSP
finalidad de acabado y captacién pasiva de vapores provenientes de la
aperturade la puerta. Apriete manualmente las conexiones hidraulicas. Recomendamos el filtro

original 3M (no incluido) para reducir la dureza del agua. La buena calidad del
agua es responsabilidad del cliente y necesita estar de acuerdo con las

Es obligatorio el uso de campana para la captacién de vapores ases oo
9 L b P b Y9 siguientes reglas.

generados durante el suministro. La campana de campana debe respetar
una altura minima de 5 cm por encima del techo del horno y proyectarse 30
cm méas alla de la cara frontal del horno de modo que los vapores emanados
de la salida de vapor y en la apertura de la puerta sean captados por la " ”

campana. Compruebe la norma NBR 14518:2020 para el célculo de la Siice < 13ppm PEreS|on:§> an5 T/H%O'
campana. No recomendamos ubicar cerca de cocinas, freidoras, planchas y é,o? f;afgd_)e alimentacion
otros equipos que liberan grasa, humoyy calor.

Factor pH: 7.0-8.5 Cloruro < 25ppm Alcalinidad: 50-100ppm
TDS: 50-125ppm  Cloruro Libre < 0.1ppm Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

Instalar en sitio nivelado y ventilado. La instalacion incorrecta puede anular la
garantia.

Asegurese de que las caracteristicas eléctricas de lared de la construccion se
ajusten a las especificaciones de la etiqueta de identificaciéon que se
encuentraen la parte trasera del equipo.

El disyuntor debe estar ubicado a un maximo de 1,5 m del equipo.

Este equipo debe estar debidamente conectado a tierra para evitar descar-
gaseléctricas.

Las caracteristicas de la red eléctrica en el lugar de la instalacién son ) 18 Bandejas 60cm x 80cm
responsabilidad del cliente. 12 Bandejas 60cm x 80cm ideal para galletas

25 Bandejas 60cm x 80cm
ideal para galletas

16 Bandejas 60cm x 80cm

105mm
oo | 0| T 5060
PRG | ag0 | mi | s0k0 | 342 63 516 |3, NsT)
cso | PO TSR0 @ | 70 gl
PRG | 380 | T | s0i60 43 70 4x25 (3333%

Setembro/Septembre 2023 - Versao/Version 03



	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4

